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HAIMEL
KOSTBARES TRAISENTAL

Herzlich Willkommen!

Genielen Sie gesellige Stunden bei einem guten Glas Wein und
hausgemachten Spezialitaten bei unserem Heurigen am Weingut.

Sehr zum Wohl!
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MARINIERTE LACHSFORELLE
mit Butter, Zwiebel & Toastbrot

SULZCHEN VON DER RAUCHERFORELLE

VITELLO TONNATO

zartes Kalbfleisch auf Thunfischsauce & scharfen Sardellen

TRAISENTALER GUSTOTELLER

Rohschinken, Mailander, Roastbeef, Pecorino, Ciabatta & Paprikagelee

ROASTBEEF

mit hausgemachter Sauce Remoulade & scharfen Marillen

MELONEN SCHAFKASE SALAT

mit Knoblauchgarnelen, Stangensellerie, Orangen-Limettendressing & Pinie

MELONEN SCHAFKASE SALAT SOLO

GEROSTETE FLEISCHKNODEL

mit Blattsalat

KASEVARIATION
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HAIMEL

Kimmelbraten gesurt mit Senfgurken 9.50
Hausgeselchtes mit Eierkren 9.50
Saure Wurst 7.00
Scharfe Sardinen auf Butterbrot 8.50
Zwei-Zonen Brot (mit zwei verschiedenen Belagen deiner Wahl) 8.50
Winzertoast mit Knoblauchrahm 2.50

Liptauer | Kése & Knoblauch | Lachsaufstrich | Hausaufstrich | Eiaufstrich

Aufstrichvariation 7.50
Portion Aufstrich 5.50
1 Kugel Aufstrich nach Wahl 2.00
Kimmelbraten oder Hausgeselchtem oder Emmentaler 8.50
Aufstrich nach Wahl oder Schmalz & Zwiebel 5.50

Wir informieren Sie Giber ALLERGENE ZUTATEN in unseren Produkten.
GemaR den Anforderungen der Verbraucherinformationsverordnung-VO (EU) Nr. 175/2014



HAIMEL

Blattsalat 4.50
Kren, Zwiebel, Senf, Ei, Butter, Sauce, Kerndl 1.00
Scharfe Marillen, Ciabatta, Senfgurken, Gurkerl 2.00
Kalamata Oliven 3.50
Knoblauchstangerl 2.70
Hausbrot, Laberl, Dinkel - Joghurtspitz, Kirbiskernweckerl 1.60
Solett ik
Wachauer Schnitte 1.50

wird taglich von Ida & Renate frisch zubereitet - bitte fragen Sie nach

Wolke 7 - Gin Tonic Eis 4 .50

Kiche bis 21 Uhr | danach gibt es noch Winzertoast & Aufstriche
fiir kleine Portionen verrechnen wir 75% vom Normalpreis
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KOSTBARES TRAISENTAL

Wein fur daheim
PIWIDA PACKAGE

Verkosten Sie drei charakterstarke PIWI-Weine und
entdecken Sie eine neue trendbewusste Weinstilistik!

beinhaltet:
1 Fl. Donauveltliner
1 Fl. Donauriesling
1 Fl. Souvignier Gris

1 Package | 33.00

PIWIDA Pinot Nova “der Philosoph” 2022 i
ein Wein zum Philosophieren ),

Granatrot, hohe Farbintensitat,
reife & frische Sauerkirsche, Cassis,
stoffig am Gaumen, vegetabile Noten, salzige Adern,
sanftes Tannin, edel & lang im Abgang, naturkraftig — 24
Monate im Eichenholz ausgebaut,
hat ein sehr gutes Reife- und Lagerungspotenzial!

1 Flasche | 22.00
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